
Till drinken/ With the drink

Fråga oss gärna om ursprunget på vårt kött.
Vänligen informera oss om eventuella allergier

Please feel free to ask us about the origin of our meat 
and inform us of any allergies

Varmrätter/Mains
Tonfiskburgare/Tuna Burger� 245:-
Avokado, chilimajonnäs, jalapeños & sesam
Avocado, chili mayo, jalapeños & sesame

Caesarsallad			               245:- 
Kyckling, bacon, romansallad, parmesan 
& Caesardressing
Chicken, bacon, romaine lettuce, parmesan 
& Caesar dressing

Smashed burger� 245:-
Cheeseburgare med tomat, sallad, silverlök, 
majonnäs, senap & pommes frites
Cheeseburger with tomato, lettuce, silver onion, 
mayonnaise, mustard & French fries

Råbiff/Tartar� Halv/225:- Hel/335:-
Tartar på oxe med kimchimajonnäs, koriander, 
sesamfrön, ingefära (Hel serveras med pommes 
frites)
Beef tartare with kimchi mayo, coriander, sesame 
seeds, ginger (served with French fries)

Club Sandwich� 235:-
Curryröra, tomat, krispsallad, bacon & chips
Curry mix, tomato, crisp lettuce, bacon & chips

Kalvschnitzel/Veal schnitzel� 345:-
Serveras med asiatisk råkostsallad, sojasmör, 
sesam, koriander & srirachamajonnäs
Served with Asian coleslaw, soy butter, sesame, cori-
ander & sriracha mayo

Kyckling “paillard”� 295:-
Smörad kycklingfond, rostad lök, ruccola
& confiterad tomat
Chicken with gravy, roasted onion, ruccola 
& confit tomato

Steak minute� 425:-
Grillad svensk biff serveras med sauce- 
Béarnaise, grönsallad & pommes frites
Grilled Swedish steak served with Béarnaise sauce, 
green salad & French fries

Desserter/Desserts
Amerikanska pannkakor/American Pancakes� 155:-
Lönnsirap, grädde & bär
Maple syrup, cream & berries

Crème brûlée� 135:-
En fransk klassiker
A French classic

Churros� 155:-
Banan, vaniljglass & chokladsås
Banana, vanilla ice cream & chocolate sauce

Glass/sorbet� 75:-

Chokladtryffel/Chocolate truffle� 55:-

Skaldjur/ Seafood
Rökta räkor/Smoked shrimps� 265:-
En näve rökta räkor med aioli, citron 		  
& smörstekt levain
Smoked shrimps with aioli, lemon & levain

Kokt Hummer/Lobster � Halv/325:- Hel/575:-
Serveras med aioli, citron & smörstekt levain
Lobster with aioli, lemon & butter fried levain

Äggrätter/ Egg dishes

Smashed avokado� 215:-
Grillad levain med pocherade ägg, sallad, 
olivolja & chiliflakes
Grilled levain with poached eggs, avocado, 
salad, olive oil & chili flakes

Ägg royale� 215:-
Muffin med sallad, rökt lax & hollandaise 
Muffin with salad, smoked salmon & hollandaise

Ägg benedicte� 215:-
Muffin med sallad, skinka & hollandaise
Muffin with salad, ham & hollandaise

Naturell omelett� 185:-
Serveras med grön sallad
Served with a green salad

Veckans omelett� 205:-
Serveras med grön sallad
Omelette of the week, served with a green salad

Ostron är ett s.k. högrisklivsmedel och kan orsaka en 
allergisk reaktion, inte sällan i kombination med alkohol

Oysters are considered a high-risk food and may cause an 
allergic reaction, not infrequently in combination with alcohol

Bagels� 95:-
Nygräddade bagels med vispat smör 
& sesamfrön
Freshly baked bagels with whipped butter 
& sesame seeds

Pimientos de Padrón� 95:-
Med havssalt  
With sea salt

Dirty Fries� 95:-
Med parmesan, chili, bacon, 
srirachamajonnäs & gräslök
With parmesan, chili, bacon, sriracha mayo 
& chives

Chicken tenders� 145:-
Asian BBQ, sesam, crème fraîche & koriander
Asian BBQ, sesame, spring onion, crème fraîche 
& coriander

Calamares� 175:-
Aioli & citron
Aioli & lemon

Ostron fine de 
clair no 03
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Serveras med grönsallad
Served with a green salad
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